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Cafe Crema 35 ..vom Faf} 0,31]0,51 Aperol Spritz 75
Tasse. koffeeinfrei 35 Veltins Pils 42|54 Hugo 75
Pot Filterkaffee 3.9 Veltins Alster 39|49 Black Hugo 75
gspreslsc - i-g Maisel ' s Weisse 42|54 Lillet Wildberry 7,5
oppelter Espresso : Mojito 118
Espresso Macchiato 29 iGh der Flasche ’ C ai] irinkia 11.9
. Veltins Alkoholfrei 0,51 3,5 P ) ;
Latte Macchiato 4,5 R : ) S the Welanit 11.9
c ; 39 Maisel ' s Weisse Alkoholfrei 0,331 3,5 e e -
Milehkaffee 45 Maai Ted Ha
; ; / Pina Colada 119
HeiRe Schokolade 45 Whisie 0,21/ 0,751
Glas Althaus Tee 35 - e Blask Hal 8' g 2;3 0 ..fiir die Fahrer:innen unter uns
ARSI biack o 9129, Virgin Colada 6,9
. ~ Hauswein Grauburgunder  8,9(29,0 Ipanema 6.9
ﬂ[féoﬁq[ﬁ’{e Ge(rérrée e e T il
= Weillweinschorle sti} / sauer 6,9 Sy
Wasser stilloderlant 031|051  4,2|54 A bsacker 2cl|4 cl
Softgetinke 031|051 36|59 . ,
Coca Cola, Coke Zero, Sprite, Fanta, MezzoMix LS‘ é'” Fll'leLll'Y. Gin 3.2 | 55
Schweppes 031|051 36|59 eRrt Jack Daniels 32155
Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon, Wildberry Haussekt 0,110,751 4,9|29,0 Havanna 3 Jahre 32|55
Safte / Schorlen  0,31|0,51 36|59 Sierra Tequila Silver 32|55
Orange, Apfel, Maracuja, Cranberry, Kirsche, Banane, P
S hiororae fehemlabecce Rhebafver fnanst,hiba Bailey s 32|55
Jagermeister 32155
Ramazotti 82|55
Sambuca Molinar 32|55
—_— Qv @) o) — —  Linie Aquavit 32|55
Longdrink 031/89

Landhaus Absalonshorst Hotel & Restaurant
Absalonshorster Weg 100, 23562 Liibeck/Grof3 Grénau
Tel.: +49 (0) 4509 790 900 E-Mail: event@absalonshorst.de

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl MwSt.
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Flambierte Ziegenkésetaler oo 99 Hausgemachtes Labskaus 15,9 Belgische Zuckerwaffel 7.5
mit Honig auf Feldsalat mit Spiegelei und Salatbeilage mit Vanilleeis und heiflen Kirschen
Quiche Variationen 115 Hausgemachtes Sauerfleisch 15,9 _ ~
it Ssitheilegn mit Remoulade und Bratkartoffeln qucﬁmg féé
OZ[ P Schnitzel ,Wiener Art" 185 Unser Kuchen werden téglich

aupt‘qa n igi.’ mit Bratkartoffeln und Salatbeilage . - o 5

S Jeerd : frisch fiir Sie zubereitet.

Frischer Gartensalat @ 9,9 + hausgemachte Pilzrahmsauce 2,5
Tagliatelle al Pesto @ 13.0 Blrcerbaniinne 189 Lassen Sie sich einfach von

mit Rindflatech, Potato Dippers, unserer wechselnden Auswahl

Currywurst 125 geschmorten Zwiebeln, Rucola, saurer Gurke, (auch vegan und glutenfrei)

mitPateta Dippess Tomate, Monterey Jack, Spiegelei und an unserer Kuchentheke insperieren.
White BEQ-Sauce

Ofenkartoffel @ 9,9 o . )

mit Sour Creme und Salatbeilage Hausgemachte Rinderroulade 189 Dazu haben wir eine schone Vielfalt

+ Hahnchenbruststreifen 55 mit Salzkartoffeln und Rotkohl an heillen Getrdnken. Schauen Sie

+ Graved Lachs 55 gerne dafiir auf die Riickseite der Karte.

Matjesfilet 15,9

mit Bratkartoffeln und Salatbeilage

Backfisch 149 ® vegetarisch = vegan e glutenfrei

mit Bratkartoffeln und Salatbeilage
Eine gesonderte Liste mit Allergenen

und Zusatzstofen erhalten Sie am Tresen.

Lachsfilet 19,9

mit Blattspinat und Salzkartoffeln
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